o)
CRM RODEZ Menus du 26 Févnier aw Ol Mars 2024

VERDUN LUNDI MELRCREDI

Entrée Salade de pates arlequin ok Betteraves vinaigrette Radis beurre** Ceeur de scarole + croiitons
Plat principal "= Boeufala catalane Saucisse aveyronnaise * @ @ Colin court bouillon Tajine de poulet Lasagne bolognaise
- 7 = - - 7 m} 7
HAecompagnement’ Carottes persillées Petits pois cuisinés Purée de pomme de terre Boulgour *okk
Produil laitier *k Saint Nectaire &) b ek Emmental a couper
Dessert Fruit Flan caramel Tarte abricots Compote de pomme Mousse au chocolat
Sans viande Hoki sauce nigoise Croc fromage *kx Tajine de pois chiche Lasagne au saumon
Sans pore Croc fromage
: /] Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits ** Soupe Savenes, orgueil, bessens,
f% WIM dajm'l(llu H et oaufspo & guifs féculents et légumes secs raitiers monbéqui
04 salades et nos plats és -
Salade de pates arlequin : pates, petits pois, mais, vinaigrette Présence de pone *
w
Brandade de colin : purée de pomme de terre, colin, ail &‘u& de France ™
o3
’ . . ise : pate 3 PR P ' p
ﬁf (fiande bovine W" Lasagne bolognaise : pate a lasagne, égréné de boeuf, concentré de tomate, emmental, béchamel ZLabel nouge

. . . .
vty Viande porcine fpanaise Mos sauces :
v s o le’%wal’(om envinonnementale niveaw 2 Sauce Catalane : roux blanc, pulpe de tomate, poivron, oignon, tomate concentrée, bouillon de boeuf Hoaule valeur environnementale @

Sauce tajine : roux blanc, épices couscous, carottes, courgettes, pruneau, tomate concentrée, fond brun, raisin sec
Sauce nigoise : roux blanc, fumet de poisson, olives, tomate concentrée, pulpe de tomate, herbes de provence

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



o
CRM RODEZ

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRL
Menus d 04 aw 08 Mars 2024

(%

L
MERCREDI

JEUDI

\l[,,

VINDREDI

VERDUN
. P . b
Entrée Céleri mayonnaise V& Rosette* bk ek
e " A
. & Haut de cuisse roti
Plat principal Roti de porc au jus * @ p Pizza au fromage Colin sauce cur
p ) (Emincé mater) 8 4
[
Aecompagnement Pommes sautées Jardiniére de légumes Haricots verts persillés Farfalles
Produil laitier wdok Petit suisse aromatisé Yaourt sucré Buchette mélangée a couper
Dessent Compote pomme abricots Hokk Maestro chocolat Fruit Eclair au chocolat
viande . CEuf mayonnaise/Galette quinoa . .
Sans viande Palet maraicher Hoki sauce citron Fkx ok
provencale
.SMM Palet maraicher CEuf mayonnaise
4 " . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
f es W /% da'lm = et oeuf‘spo & guits féculents et légumes secs Faitiers
] de *
Présence pore

N% Sdauces

Sauce Forestiére : roux blanc, créme liquide, persil, bouillon de volaille, champignon, ail, carotte, oignon

Sauce curry : roux blanc, fumet de poisson, creme liquide, curry
Sauce citron : roux blanc, fumet de poisson, creme, jus de citron, oignon

(Buf do France T/
Péchom,wmab!e/ @

Agpicaltune bisogique 13

Hoaule valeur environnementale

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

1¢ mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.




o)
CRM RODEZ

VERDUN LUNDI
Entrie Persillade de pomme de terre
Plat prineipal =+ Cordon bleu

ﬂccmnfza?fwnuﬂ?

Brocolis persillés

Produil laitier Yaourt aux fruits mixés
Dessert Fokok
Sans viande Escalope panée végétale

Les ‘éamilla daliments :

Aepellation dnigine oot
Tabriqué en aveipron

vty fiande bovine frangaise

st Viande poncine francaise
o (folaille frangaise

caamicanon )R

NIVEAU 2 (g le%wal’(m envirennementole niveaw 2

Velouté de potiron**

Tortellini provencal

Hkk

Hkk

Flan vanille

kksk

Viandes, poiSsons @ Legumeu @ Produits cérealiers,
e

oeufs

Salade de blé maison : blé, petits pois, sauce salade, mais

Tortellini provencal : pites a raviole, épinards, ricotta

Menus dw Il aw 15 Mars 2024

MELRCREDI

kKK

&=
Sauté de porc sauce moutarde*
Légumes du marché
Fromage blanc nature

Confiture

Tarte au fromage

Tarte au fromage

& fruits féculents et légumes

Nes salades et nos plals composés

m% Sdauces

Sauce provencale : roux blanc, pulpe de tomate, concentré de tomate, oignon, herbes de provence
Sauce Marengo : roux blanc, vin blanc, concentré de tomate, fond brun, oignon, carottes, pulpe de tomate,

herbes de provence

o
Secs

\0/

/‘1

((/m/b (Yjé
J[UDI

kkk )k

Sauté de veau marengo @ Poisson meuniére

Purée de pomme de terre Riz/Ratatouille
Cantal (@ Petit suisse sucré
Péche au sirop Fruit
Omelette ok
rodult\: **Betteraves Dieupentale, verdun, saint

sardos

*

Pmm&de//w/w

Sauce moutarde : roux blanc, bouillon de volaille, créme liquide, ail, moutarde de dijon, persil

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



3 RESTAURATION SCOLAIRL
Menas du 18 aw 24 Mars 2024

()
CRM RODEZ &~
@ o VENDRED!
!

VERDUN LUNDI MERCREDI
MENU TOUT SCHUSS
P & . P
Enlrée Hokok Ve  Paté de campagne* i Macédoine
Plat principal Boulette d'agneau sauce tomate Calamars a la romaine + citron Ow;%/em/* Colin sauce basquaise
) ok
HAecompagnement’ Haricots beurre persillés Choux fleurs paprika Semoule
Produil laitier Yaourt aromatisé ke Creme an?/ai/w ok
Dessert Fruit @ Mousse au chocolat Brische thanchée Fruit
Sans viande Galette quinoa provencgale Boulette végétale sauce tomate Surimi mayonnaise Croziflette aux champignons *kx
SMM Surimi mayonnaise Croziflette aux champignons
; NN . @ Viandes, poissons @ Le umeS @ Produits céréaliers, roduits
f es W /?/.) da/mwd?.s g et oeufs o uits féculents et légumes secs aitiers
P de *
Présence pore

(Buf do France

3

M’% s Péchww.sfwmab!e/ @
Agpicaltune bisogique 13

i i » Vi ’ Hoaule valeur environnementale

auce basquaise : roux blanc, tomate concentrée, pulpe de tomate, fumet de poisson, poivrons, vin blanc
oignon

alades et

Croziflette : crozet, lardons, fromage a tartiflette, créme liquide, oignon

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
i a 1¢ mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

. . -
I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du
consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



< RESTAURATION SCOLAIRE \i1,
CRM RODEZ .

Menus du 25 aw 29 Mars 2024
v

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entrie ok Piemontaise ok Carottes rapées
Plat principal Escalope viennoise Saucisse de Toulouse* Lasagnes bolognaise @ Colin fish and chips
e
Aecompagnement Légumes du marché Petits pois cuisinés i Frites au four + ketchup
Produit loitier Yaourt aux fruits mixés Fromage blanc sucré Camembert a couper otk
Dessert Madeleine Fxx Maestro chocolat Fruit
Sans viande Croc fromage Hoki sauce aurore Omelette Lasagne ricotta épinards chevre o
Sans pone Omelette
: ] . ® anndes poxSSons @ Le umeS @ Produits céréaliers, @ produits
f es W /?/.) da/mwdz = et oe uits féculents et legumes secs faxtxers

al et 2

Piémontaise : mayonnaise, pomme de terre, tomate, ail, persil, cornichon, sauce salade
’ ?n,lmqu& e anveyrorn Légumes du marché : petits pois, carottes, navet, haricots verts, pomme de terre
-‘ag*/ (fiande bovine frangaise
Viande poncine francaise Mos sauces
(/slaille Wae Sauce Stroganov : roux blanc, vin blanc, bouillon de boeuf, paprika, champignon, moutarde
Cortificats , . 9 Sauce aurore : roux blanc, vin blanc, oignon, créme, fumet de poisson, tomate concentré

mﬁéfwaﬂmu environnementole niveaw

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

1¢ mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

Menus duw 01 aw 05 furil 2024

R
CRM RODEZ

IES
GINEHES

VENDREDI

VERDUN MERGRED! JEUDI )
PAGUES
Entrée 3 | ok Pizza au fromage Corstles hapées
&
= > @ )
Plat principal Blanquette de poulet Boulette d'agneau sauce orientale Pormentier de canard
. , . =y 2 P, Ecd
Aecompagnement Riz créole Haricots verts persillés
Produit laitier . 0 Petit suisse aromatisé ok =
o A\ Moelleusc o chocslat
ess, - Biscuit Fruit
* Qeuf de Paques
Sans viande Fokok Blanquette de poisson Boulette végétale sauce orientale Brandade de morue
Sans ponc
; I Viandes, poiSSons Légumes Produits céréaliers, @ produits
f es W / es GLGI m H - elt ge\?f‘s polisms @ & fruits * féculents g; légu'x.nes secs raritiers
Appellation donigine protégée ot salades el nos plols és Présence de ponc
. Salade de pomme de terre méditerranéenne : tomate, olive noire, sauce salade, pomme de terre, herbe de
7 que e avelhomn de provence wﬂé’d& ?
iande bovine W e alel nouge
Z' ) ) Parmentier de canard : purée de pomme de terre, effiloché de canard D £ i
iande porcine We/ éche responsalble
(folaille frangaise ﬂl% sauces Colog
tLication envinonnementole niveaw 2 Blanquette : roux blanc, oignon, persil, carottes, champignon, bouillon de volaille, ail, créeme liquide outde valeur envinonnementale
blanquette : | g g

Sauce orientale : roux blanc, tomate concentrée, pulpe de tomate, écpices couscous

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) & compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



o
CRM RODEZ

CENTRE DE LOISIRS p

. Menws du 08 aw 12 furid 2024 B ¢
& 18

MERCREDI JEUDI

VERDUN LUNDI VENDREDI

Entnie Concombre vinaigrette Radis beurre bk Coeur de scarole
Plat principal @ Roti de dinde au jus Filet de poulet a la creme @ Poisson pané @ Hachis parmentier
HAecompagnement’ Gnocchis a la tomate Torsades Carottes au cumin R
Produit loitier ok *kx Buchette mélangée a couper Petit suisse sucré
Dessest Fruit Banane Flan caramel Barre bretonne + ceuf de PAques
Sans viande Palet montagnard

Colin sauce beurre blanc (Eufs brouillés au fromage Fkx
Sans porc

Colin sauce beurre blanc

f% W/% d'ct/mwd?s . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers,
U

et oeufs & fruits féculents et légumes secs

Hachis végétal aux lentilles

@ produits
Yaitiers

@ fppeliation dimigine prstigee [fes solades et nes plats composés Prés

-‘ag/ (fiande bovine frangaise

Blé provencal : blé, tomate, olives, vinaigrette

=) Hachis parmentier : purée de pomme de terre, égréné de boeuf, sauce tomate Label rouge
(fiande /wwm We, Hachis végétal aux lentilles : purée de pomme de terre, lentilles, sauce tomate Péch&mpemable, @
(folaille frangaise

CWM»W%WWLMI&WZ -~

\ . . . o L . aule valeur envirnennementole
Sauce creme : roux blanc, bouillon de volaille, ail, carotte, persil, créme liquide, oignon K
Sauce beurre blanc : roux blanc, vin blanc, créeme liquide, oignon

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

1¢ mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



o
CRM RODEZ

LUNDI

VERDUN
Entrie seokok
Plat principal Tarte au fromage

ﬂwwnfwgmmmlt

Haricots beurre persillés

Produil laitier Saint Paulin
Desserl Flan chocolat
Sans viande ok

‘SQM M

Les familes daliments :

pplctin digine postigic
Tabniqué en aveypon

(fiande bovine frangaise
(iande poncine frangaise
(folaille frangaise

Cm%@%uwwwmw@l&nmwz

GENTRE DE LOISIRS

Menus duw 15 aw 19 Auril 2024

MERCREDI

VENDREDI

o
Ve

Saucisson a l'ail* *xK

&
Yoz

@ Cordon bleu Saucisse de francfort*

Poélée cordiale Pommes noisette + ketchup
Fk Yaourt aux fruits mixés

Cocktail de fruits Petit beurre

)k

@ Colin 3 céréales
Riz/Ratatouille

Petit moulé ail et fines herbes

Fruit

Surimi mayonnaise / Escalope panée

Colin sauce thym citron végétale Roulé végétal
Surimi mayonnaise Roulé végétal
@ Viandes, poissons @ LégumeSs @ Produits céréaliers, () froduits
et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

m% Sauces

Sauce forestiere : roux blanc, creme, champignons, bouillon de volaille, carotte, oignon
Sauce thym citron : roux blanc, fumet de poisson, creme, jus de citron, thym, oignon

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du

1¢ mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



CRM RODEZ Menus du 22 aw 26 funil 2024 oM.
m

VERDUN LUNDI MELRCREDI JEUDI

Entrie Hkok Salade de haricots verts *ohkx Concombre a la menthe Salade de pates méditérranéenne
Plat principal Nuggets de poulet Roti de porc sauce barbecue* =% Pilon de poulet réti ‘l Couscous (boulette/merguez) f'::/ Omelette
Aecompagnement Petits pois/carottes Riz Légumes du marché¢ B Semoule Choux fleurs persillés
Produit loitier Carré de I'est a couper ok Edam okck T
Dessert Mousse au chocolat Fruit Flan patissier Fruit Gaufre liegeoise
Sans viande Nuggets de blé Hoki sauce Nantua Omelette Couscous végétarien ok

Sans pote Hoki sauce Nantua
f% WIM dla,/l,n'l(,nu : Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, [@)] Froduifs
U

et oeufs & fruits féculents et légumes secs aitiers

o5 salades el nos plats és Présence de pone. *

Arpellation donigi i
adad ; Salade de haricots verts : haricots verts, tomate, mais, vinaigrette &,
?alzfuq,w en aveynon Salade de pates méditérrannéenne : pates, tomate, olives, herbes de provence, vinaigrette wuﬁde, France
o

(fiande WW@ Couscous : boulette, merguez, carottes, navet, courgette, céleri, poivrons, pois chiche, épices couscous fﬂj’d W‘g”

_f;b; (iande poncine frangaise
o Uelaille frangaise Mfes sauces

ceamrcanon )M

9 Sauce barbecue : roux blanc, fond brun, sucre, tomate concentrée, préparation barbecue
easomercvai |08 35 . * . . . N
NIVEAU 2 ¢ C”Zt"l;’m envinennementale niveaw Sauce curry : bouillon de volaille, roux blanc, curry, créme

Sauce nantua : fumet de crustacés, tomate concentré, vin blanc, oignon

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a
I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

()
CRM RODEZ v Menus duw 29 Avril aw 03 Mai 2024

GOUT [ PARTAGE | PROXIMITE AB
T
e

VERDUN LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

; o w5 A o
Entrée Salade de blé mE ¥ Ppaté de campagne* Cceur de scarole + croiitons
Plat principal fé/ Beeuf bourguignon Q Colin poélé Jambon blanc*
HAecompagnement’ Haricots verts méridionals Carottes a la coriandre Riz crémeux
Produil laitier ok Yaourt aux fruits mixés i
Dessert Compote pomme abricots *okk Maestro chocolat
Sans viande Pizza au fromage CEuf mayonnaise Galette quinoa provencale
SMM CEuf mayonnaise Galette quinoa provencale
. 1 9. @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
f es W / es aéa/ mwﬂ?.s : et oeuf‘spo & f%-uits féculents et légumes secs faitiers

@ fppellation donigine protigie Mos salodes et nss plats composés Phisence de ponc ¥

&

’ ?B’W en aveyhsn Salade de blé : blé, mais, petits pois, vinaigrette CE'(%(!& France Z:—if

'f*_%/ (fiande bovine W" Coleslaw : carottes, chou blanc, mayonnaise Fabel nouge =
i (fiande porcine AMIW?/ Tortellini provencal : pites a raviole, épinards, ricotta Péch&m,zemab!e/

Uolaille frangaise Aghicaltune bislogique 11

Cenﬁ&k:a&bmuwwommw@l&mz Hoaule valeur environnementale

Mes sauces

Sauce bourguignon : roux blanc, vin rouge, bouillon de boeuf, carotte, oignon, laurier, herbes de provence

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



)
CRM RODEZ

LUNDI MELRCREDI JEUDI

v ot
Foris Forie

VERDUN
Entrie Carottes rapées ok
Plat principal Escalope viennoise Sauté de porc au cidre*

Potatoes + ketchup Courgettes persillées

ﬂccm,fza?lmnuﬂ?

) — —
Produit laitier ok Yaourt aux fruits mixés
Desserl Fruit Madeleine

Sans viande Croc fromage Colin sauce Dugléré

MM Colin sauce Dugléré

. / q B P = Pty "
. @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bé néficier.



