()
CRM RODEZ Menus du 02 aww 06 Juin 2025

VERDUN LUNDI MERCREDI
Entnée Hokk Roulé au fromage Duo de crudités
' i
Plat principal Tortellini pomodoro mozzarella Roti de dinde au jus Colin court bouillon + citron 4

de la semaine

JEUDI

*ok Concombre vinaigrette

Sauté de porc au caramel* Tajine de poulet

Accompagnement ol Poélée printaniere Pates au pesto Carottes persillées Semoule
Puoduit loitiey Yaourt nature + sucre bk Fromage blanc sucré Cantal @& ok
Dessent Fruit ‘;5 Créme vanille okok GLACE Beignet a la pomme
Sany viande Fokx Palet maraicher ok Croc fromage Tajine de pois chiche
Sany perw Croc fromage
H 'a‘im . @ Viandes, poissons Légumes Produits céréaliers, @ produits
\E% WMM d’ = et 2&3?&; pore . & f%‘uits ® r"ég?ﬂf:nts et legumes secs Faitiers
i p Puésence de pore ¥
& pppellation d'origine protégée Nes salades eb nes plats compesés K
v
@ Fabrigué en aveyron Cuyy de Fuunce
Totellini pemedene mezzanella : pates o wawisle, tomate, vicetlo, meszzoello, basilic R
T?_g‘/ Viande bovine frangaise Cabel weuge
% Vionde porcine fraungaise Nea sauces Péche esponsable 9
] : H
Sauce tajine : vwu blanc, temate concentné, canstles, coungetles, pumeoun, épices
AR Fabrigué dans le tawn Dessentt maisen @

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



ESTAURATION SCOLAIRE

()
CRM RODEZ Menus du 09 o 13 Guin 2025

JEUDI
MENU PCRUVIEN

VERDUN LUNDI MERCREDI VENDREDI

&2

Enlnée Salade de pates italienne Salade de tenmates Hrk

Plat principal ™ Saucisse aveyronnaise* ?W peuounes Poisson meuniére + citron
Accompagnement Brunoise du soleil HHK Petits pois/carottes

Produil laitiev Hkx LR Yaourt fermier au citron

Dessent Twibio au chocolat Fruit
Sanp viande Boulette végétale alatomate Pizza au fromage ok

Sany pee Pizza au fromage
| ouni l l e) |G‘M . @ Viandes. poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
‘E(’A Y d - et oeufs Pe & fruits féculents et légumes secs Taitiers

LLF o QidoUs  destination des écoles ot )
®  appetiation dovicine ouoléa R R ST
’ Fabrigué en aueyren
—]{% Viande bevine frangaise Fuijeles peuonnss => ecelle en censtuction Cabel wouge
Viande percine francoise Péche vespensable
Velaille juungaise Nes sauces

Sauce calalane : reux blanc, beuillon de beeuy, eignens, lemale concentné, pulpe de
Celijicalien enwvinennementole niveaw tomate, peiviens Hauloualﬂwemwmmmnmw.
Buwneise duseleil : tomate, coungelles, aubengines, eignens, peiviens

Puésence de porc ¥

Salade de pates italienne : pates, tomates, megzanella, vinaigrette, basilic Cude {?
&2

—~
§-:|:"Ai‘ijﬁ Fabrigué douns le touy

& BlublancCom Yaourt des Pupinées 5

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢ mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



<
CRM RODEZ

VERDUN LUNDI

Entnée o
inci

Plat principal Hoki sauce tandoori
Accempagnement Boulgour aux épices

Produit laitiev Emmental

Bessent Compote pomme fraise
Sanp viande okk
Sany perc

‘Ced faumilles daliments :

Appellation d'origine protégée
Fabriqué ew aveyron
Viande bevine froungaise
Viande percine francoise
Velatille [roungaise

e | Cenliication enviterunementale wiveow 2
B Fabrique dans lotaw

Menus dw 16 aw 20 Juive 2025

kksk

3

UK,

t

oauté de dinde sauce basquais

[+

Haricots verts persillés

Yaourt nature + sucre

é Fruit

Galette pois et blé

*kkk
@ Viandes. poissons @ LégumeSs @ Produits cérealiers, [9] Froduits
et oeufs & fruits féculents et léegumes secs

Nea salades et nes plats compesés

B )=

= 'ﬁ}/

MELRCREDI

Melon
(Eufs brouillés au fromage

Coquillettes

Flan caramel

Terrine de poisson/Moussaka au thon

aitiers

Nea saurces

Sauce tandeeni : vou blanc, temate concenting, (umet de peisson signens, épices tandeeni
Sauce basgquaise : weux blanc, temale concenting, vin blonc, pulpe de temate, poivions,

de la semaine

JEUDI

REPAS FROID

Coeur de laitue + crotitons

Moussaka Jambon blanc*
Fkk Chips
KKk kkk

Fruit @

Terrine de poisson

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du

1°" mars 2022,

toutes nos viandes crues sont d'origine francaise.

Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé pa r votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

CEuf mayonnaise

CEuf mayonnaise

Clafoutis aux fruits rouges é



R 2 7
CRM RODEZ SUMMER Menus dw 23 aw 27 Juiny 2025
TIME
VERDUN LUNDI MERCREDI
Enlnée Fkok ook Samoussa aux légumes
\ ol isse roti Q
Plat principal s AR '_je c'ulsse rou . Colin sauce curry Cordon bleu
Emincé mater
Accompagnement Choux fleurs paprika Riz Pommes vapeur/ Ratatouille
fYao
Vg
Puoduit loitiey Coulommiers a couper Yaourt fermier a la myrtille ok
Bessent GLACE Fruit Paris Brest
Sany viande Galette quinoa provencgale ok Escalope panée végétale
Sany perc

‘Ces poumilles daliments :

© Appellation dovigine polégee

@  Favrigqueenaveyon

% Viande bovine frangaise

-ﬁ‘:, Viande porcine prangaise

e Velaille frongaise

Cenlligication envitennementale niveow 2
B Fabrique dans Letaw

gZ*:‘E.:"’.?’L‘ Bl Bl C

@ Viandes, poissons @ Légumes
fS & fr

oeufs uits féculents et légumes secs

Nea salades et nes plats cempesés

@ Produits cérealiers, [s) Fr_oc_iuit:;
aitiers

Salade gnecque : cencombrie, temate, (etov, vinaiguette
Salade de peia chiche & lo petugaise : peis chiche, thew, elives vertes, pewil, vinaiguette

Salade de pates : temates, mais, pates, vinaiguette

Nea sauces

JEUDI
FETC ESTIVALL

Salade grecoyue

m
Cl 2 l I “,

Galade depates ©
XXk

Salade danonad

Surimi mayonnaise

Surimi mayonnaise

Salade de pois chiche portugaise

Pizza aux légumes

Légumes du marché

*kk

Sauce cwvuy : fuwmel de peissen, creme, vouw blanc, cuwvuy

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(524
CRM RODEZ

GOUT PROXIMITE
VERDUN LUNDI
Enlnée Taboulé ok
Plat principal Sauté de poulet miel et sauce soja Paella au poisson
Accompagnement Trio de légumes : ok
Puoduil laitiev ok Pointe de brie a couper
Desaent e Fruit Mestro vanille
Sans viande Palet montagnard okk
Sany pore
: 'GMW‘IB' . @ Viandes, poissons @ Légumes
\ee& wwuuw d > et oeufs P & fruits

Appellation d'origi tae

® @

Menus duw 30 Guiny aw 04 Guillet 2025

MERCREDI

Calamars a la romaine

Pommes noisette

Saint Nectaire (&)

Fruit @

@ Produits céréaliers,
féculents et legumes secs

(9] i:roduits

aitiers

Nes salades el nesy platy compesés

REPAS FROID

Melon Salade de tomates basilic

s

Lasagnes aux légumes du soleil = CEuf mayonnaise

B Salade de riz

Vache qui rit Fk

Rtk Muffin pépites de chocolat

= ** Alide UE o deatination des écoles
Puésence de pore ¥

&,
Fabrigué en aneyron de France "=
o Taboulé : semoule, peiviens wouges, poivtond vetts, temales, waisin sec, vinaigrelle, menthe, o 3
Ly Viande pencine fuaungoise Péche eapensable =
laille . Paello végétanierne : iz, peti b Aariculture bisleat
v aellay g, pelily poiy, peivions, tlemates, épices espagneles

gy Centlijicatien enuinennementole niveouw 2
IVEAU 2 (

AN

Tarn Fabuigué dans le tauy

—

,,1%/' Blew Bl C

‘Casagnes belognaise :

Nea saunces

Sauce miel ebagja : teux blanc, signens, souce 38ja, miel

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) @ compter du 1°" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



o
CRM RODEZ

Menus dw 07 aw 1 Quilleb 2025
Juillet

JEUDI
VERDUN LUNDI MERCREDI VENDREDI
REPAS FROID

[
Ennée Salade de pétes Italienne Hokk Melon T  Saucisson a I'ail*
Plat principal @ Cordon bleu Sauté de poulet tandoori Jambon blanc* Hoki sauce armoricaine
Accompagnement Haricots beurre persillés Carottes vichy Salade de pomme de terre Brocolis méridionaux

Produil laitiev Hokk Carré montsurrais a couper ok okk
Bessent GLACE Créme vanille Beignet a la pomme Fruit
Sanp viande Croc fromage ok Colin 3 céréales Tarte aux légumes Terrine de poisson
Sany perc Tarte aux légumes Terrine de poisson
i 'G‘M . Viandes. poiSSonS Légumes Produits céréaliers. @ produits
‘E(’A Wmm d : - et oeufs s - & fruits . féculents et légumes secs Taitiers
® . - . Pusence de porc ¥
¥ Dppellation d'ovigine protégée Nea saladey el ney platy compesésy N
’ Fabnigué en anveyron CEuy de Frnce =
7 Viandebovine prancaise alade de de tove : de teve, tomate, olive, vindigrelte Pabelwouge

Viande percine francoise
Velaille francaise Nes saucesy
Ui i ) i - 2 - - - ' - - i
Centijication envinonnementale niveaw 2 Sauce tandeeni : voux blanc, temate concentné, beuillon de velaille, signons, épices tandeooni Haude valewn envinonnementale
savns Fabrigué dans Lt Sauce aumgricaine : euy blanc, jwmet de peissen, vin blanc, temate concentné, signew, ail Dessent mai @

@' Blew Blanc Ceeury

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation
d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



)
CRM RODEZ Menus duw 14 aw 18 Quillet 2025

MERCREDI

VERDUN LUNDI JEUDI
REPAS FROID

Enlnée rokx *kk Taboulé Ceeur de laitue + crotitons
o Hﬁ de cuisse roti Emincé why . s s i 2 . s . L.
Plal principal mater ™ Chipolatas grillées Colin poélé Tajine de pois chiche
2S (¢ . . . q P
Accempagnement m Courgettes sauce salsa Salade de riz Légumes du marché Coquillettes + rapé
—
Produit Laitiev Fromage blanc nature BIO + sucre Pont l'évéque a couper ok A
Bessent Petit beurre 0 Maestro chocolat Fruit Péche au sirop
Sany vionde Pizza au fromage CEuf mayonnaise ok okk
Sany pere CEuf mayonnaise
H |WW|IA‘ . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers. @ produits
\e%’ Wmm d’ = et oeufs 5 & fruits féculents et légumes secs Faltxeru

Pusence de pore ¥

Appellation d'evigine protégée Nes salades et nes plaly compesés
S Tabewlé : semeule, temates, poivens, wising secs, menthe, jus de citvon, vinaiguette Gy deF 2y
Salade de g : g, temale, maiy, vinaigretle #3
‘Cabel touge

Viande bevine frungcaise
Péche eaponsable L2

&
2

1=
Viaunde pencine francaise Nes dauces
Velaille francaise Saucetajine : woux blanc, temate cencentné, canetles, cowrgelles, pruneons, épices Aaniculiwe biologi

eninernementale niveouw 2
Centification Oeawtwmmw@

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément al obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d'ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 18" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier



5%
CRM RODEZ

VERDUN LU N D'

Entée Céleri mayonnaise

Plat principal Emincé de poulet au jus

Accompagnement Pommes sautées
Produit Laitien Hotk
Bessent Flan caramel
Sany vionde Hoki sauce provencale
Sany pere

‘Cen faumilles dolivments :

Appellation dorigine protége
Fabriqué ew aveyron
Viande bevine frungcaise
Viaunde percine francaise
W Velaille froumgaise

) —— . .
Cetification enuinennementale niveaw 2

Menus dw 21 aw 25 Juillet 2026

MERCREDI

*kk Tomates mozzarella

s i

Saucisse de francfort* Axoa végétarien

Riz/ Ratatouille Semoule
Saint Nectaire @ Hok
Fruit GLACE
Roulé végétal Fokk
Roulé végétal
@ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, O
et oeufs & fruits féculents et légumes secs F

Nea salades et nes platy compeaés

2]

Kk

Colin sauce citron

Haricots verts persillés

Yaourt aromatisé

Fruit

Salade de pates : pates, maiy, lemate, vinaigrette

Nea sauces

pwevence, pument

Gauce citen : teux blanc, fumel de peissen, cweme, jus de cilien, oignens,ail

REPAS FROID

Radis beurre

Jambon blanc*

Salade de pates

Clafoutis aux péches @

Thon mayonnaise

Thon mayonnaise

Présence de povc *
Ao

CEuly de France ™=
LR

‘Cabel touge
Péche eapensable @
Aariculiue bioloai

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a |'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



<
CRM RODEZ .
&

VERDUN

Eninée Salade de blé printaniére

Boeuf aux olives

Choux fleurs persillés

Peduit lovitiev R

BDessenty Créme vanille

Sany vionde Colin sauce nigoise

Sany poro

‘Cen faumilles daliments :

Galette pois et blé

Purée de patate douce

Nppellation d'origi téai
Fabrigué en anveyron
Viande bevine fruncaise

Viande pencine uungaise

s Cetification wineou

Menus dw 28 Juillel aw 1 asilt 2025

MERCREDI

Hokx Roulé au fromage

Poisson pané + citron

Courgette béchamel

Yaourt sucré *rk

Madeleine Mousse au citron

MOUYSIUNCLID

(‘3@!

w8
REPAS FROID

Melon

Assiette anglaise*

kK%

Yaourt aromatisé

Kk

ok CEuf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf
CEuf mayonnaise Salade de pomme de terre + ceuf
@ Viandes, poissons @ LégumesS @ Produits céréaliers, o F
et oeufs & fruits féculents et legumes secs
Nos salades et ned plaly compesésy
Salade de blé printoniene : blé, conetles, nawels, pelits peis, hanicels vents, lageelets.,

Nea sauces:

(4
L]

Salade de riz au thon

®

Roti de porc aveyronnais au jus*

Poélée printaniére

Salade d'ananas

Poisson meuniére

Poisson meuniére

Pusence de pore ¥

2
CEuly de France ™=

P

Cabel wouge
Péche weaponsable L2
Agnicuttue bioloai

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022,

toutes nos viandes crues sont d'origine francaise.

. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(524
CRM RODEZ Menus dw 4 aw 8 asilt 2025

N K
VERDUN LUNDI [ JEUDI
Entnée Betteraves vinaigrette Frk Concombre mais vinaigrette Salade de pomme de terre au thon
- <
- Yy | : s : . & =
Plat principal sauté de dinde sauce basquai. = Cordon bleu (dinde) Saucisse aveyronnaise* 174 Omelette
Accompagnement Boulgour Brocolis persillés Salade de pates @ Carottes a la coriandre
Puoduil laitiev wkx Fromage blanc nature + sucre Hokx ok
Dessel Creme vanille Fruit Moelleux au chocolat Fruit au sirop
Sans viande Hoki sauce basquaise Escalope panée végétale Pizza au fromage *okok
Sany porc Pizza au fromage
H |WW|IA' . @ Viandes, poissons @ Légumes @ Produits céréaliers, @ produits
\e%' Wmm d’ . et oeufs & fruits féculents et légumes secs Faitiers

Nes salades et nes plaly compesés
Appellation d'oai ad

Fabrigué en oueyion Salade de pemme de tevie awthen : penmume de tevie, thew, aneth, vinaigrette
v the rangal Bruandade de mendw : pwiée de penume de tewe, ail, menlw

Viande pencine uungaise

Velaille jrancaise Nes sauces

) Celigication envinonnementale niveaw 2

AN
RN Fabrigué dany le touy

kK

Brandade de merlu

Coulommiers a couper

Crépe vanille

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a I’obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1¢" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM RODEZ

VERDUN

Boulette de beeuf sauce brune

Riz
Pruoduit laitiev Petit suisse aromatisé
Dessent Fruit
Sans viande Boulette végétale sauce tomate
Sany pene
- ] -
‘Cen faumilles daliments :
@J Appellation d'enigine protégée

Taboulé

©

Courgettes a la tomate

*kokok

Flan vanille

Tarte au fromage

@ Viandes, poisSons
et oeufs

Pilon de poulet roti

Menus dw 1 aw 15 aeilt 2024

MERCREDI

Melon

[

Hachis végétal aux lentilles

kkk

Yaourt aux fruits mixés

@ Légumes

@ Produits céréaliers,
& fruits

féculents et légumes secs

[S] F;oduits

itiers

Nea salades el nes platy compesés

jua de citen

-

)

\7/
T 4
REPAS FROID

Salade de perles au surimi

CEuf mayonnaise

Salade de haricots verts

Kok

Tabouwlé : semoule, peiions wouges, peiwend vetts, temales, waisin sec, vinaigrette, menthe,

Hachis végétal au lentilles : punée de penume de teve, lentilles, pulpe de temate

Nes dauces

Sauce buwme : 1w blanc, canetles, eignens, cveme, ail, pesil, jus de veaw

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a

I’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) a compter du 1°” mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article R412-15 du code de la

consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes réglementaires qui s'intégre dans le disp ositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



